Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
Modular Cooking Range Line SIS #
2X5LT E-XP OPTIOIL FRITOS HP,
400MM AlA#
Huvudfunktioner

|

371220 (E7KKPTBAMCG) e-XP OptiOil Fritds HP, 2x5-
It, elektrisk, fristdende, 2 karl
(interna vérmeelement), 2

korgar och lock inkluderade

Kort specifikation

Pos.

OptiQil Fritdsen ar konstruerad for prestanda, effektivitet samt enkel
anvdandning och underhdll. En stor digital display visar tydligt temperatur och
driftstatus. Denna modell har en kompakt design med tva karl pd 400 mm
fér maximal flexibilitet. Alla viktiga komponenter ar dtkomliga frén fronten,
och kdarlen har rundade hérn fér enkel rengéring. Enhetens vinkelrata
sidokanter méjliggdr jadmn anpassning med intilliggande utrustning och
forhindrar smutsansamling. Tillverkad av AlISI 304 rostfritt stal med Scotch
Brite-finish, inkluderar den en enstycks 1,5 mm pressad arbetsyta, héj- och
sdnkbara fotter i rostfritt stal samt IPX4 vattenskydd. Olja dréneras via en
frontkran till en uppsamlingsbehdllare
hogpresterande interna vérmeelement for snabb varmedverféring och stabil
temperaturkontroll upp till 185 °C. Varmeelementen kan lyftas for enkel
rengdring. Integrerad olje-filtrering med dedikerad pump for varje karl,
forberedd f6r avancerat filtreringssystem med pappersfilter for férldngd
oljelivslangd. Ytterligare funktioner inkluderar fett-smaltidge med reducerad
effekt, standby-funktion fér energibesparing, oljenivévarning och manuell
dterstdlining av  Svertemperaturskydd. Ett tillval &r ett verktyg for
oljekvalitetsévervakning (kod 9B8081) som stddjer noggrann oljestyrning.
OptiOil Fritdsen uppfyller Schweiz energibesparingsférordning (730.02) och
ar designad for att minimera oljeanvandning, vilket sdkerstdller lagre
driftkostnader och jamn friteringsprestanda.

under kérlet.  Fritésen har

e OptiOil-fritdser &r utformade fér att optimera
oljeanvandningen - jamfért med traditionella
fritdser med interna vdrmeelement - vilket
sAkerstaller lagre driftskostnader.

* Hogpresterande interna vdrmeelement &r konstruerade
fér snabb varmedverféring och stabil temperaturkontroll,
vilket sdkerstdller snabb uppvdrmning, hdg
produktivitet och j@Gmna friteringsresultat

e Vdrmeelementi AlSI 304, placerade i brunnen, kan
lyftas upp fér enklare rengdring.

« Storoch tydlig digital display som visar temperatur,
apparatens pd&/av-status samt varmeelementens
pd/av-status.

e Oljenivé@varning uppmanar operatéren att fylla p&
olja for att bibehdlla jémn friteringsprestanda.

¢ Minskad stréminstdlining kan smalta fast fett.

* Integrerat oljefiltreringssystem med pump fér varje
brunn for oljecirkulation.

e Enheten &r forbered for AVANCERAT FILTRERING
SYSTEM med pappersfilter for att avidgsna de
minsta livsmedelsresterna och férlénga oljelivsiéngden.

e Alla viktiga komponenter sitter framtill for enkelt
underhaill.

¢ Oljatdms ut genom enkrantillen behallare undertill
pd baljan.

» Sdkerhetssystem skyddar mot évertemperatur och
kan &terstallas manuelit

« Elektronisk termostatisk reglering av oljetemperaturen
upp till maximalt 185 °C.

* Enheten ska monteras p& hojdjusterbara fotter i
rostfritt stal.

» Oljekvalitetsverktyg (kod 9B8081) for
oljehantering finns som tillval.

¢ Levereras som standard med 2 korgar och 1 dérr.

effektiv

Konstruktion

« Utvandiga paneler i rostfritt stdl med Scotch Brite-
behandling.

¢ Baljansinsidaharrundade hérn férenkel rengéring.

¢ Rat vinkel mellan enheterna for att undvika
utrymmen ddr smuts kan tradnga in.

* 1,5 mm tjockt pressat rostfritt stél

« Dubbelbrunnskonfiguration p& endast 400 mm
bredd, vilket ger maximal flexibilitet i ett kompakt
format.

« IPX4-intyg for vattentdlighet.
Hallbarhet \/

e Denna modell uppfyller den schweiziska
energieffektivitetsférordningen (730.02).

e Standby-funktionen sparar energi och dterstaller
snabbt maximal effekt.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Medfdljande tillbehor

* 1 av Kit fér avancerat filtreringssystem
for OptiOil-fritdser - 700-serien

* 1 av 2 korgar fér 2x51t OptiQil fritds

* 1 av Rostfri stalfilt for OptiQil fritoser

e 1 av Dorrtill underskép

Ovrlgcl Tillbehor

Kit fér avancerat flltrermgssystem for
OptiQil-fritdser - 700-serien

e Férpackning med 100 pappersfilter fér
avancerat filtreringssystem for 231t
fritdser med oljepump och OptiQil
fritdser

» Kit for forldngning av oljepumpsaviopp
for 23lt fritdser med oljepump och
OptiOil fritdser

e 2 korgar f&r 2x5It OptiQil fritds

e Rostfri stalfilt for OptiQil fritdser

* Tatningssats

* Fotsats

* Frontsockelpldt for installation pé&
betongsockel, 400 mm

* Frontsockelpldt for installation p&
betongsockel, 800 mm

e Frontsockelpldt for installation pé&
betongsockel, 1000 mm

» Frontsockelpldt for installation pé&
betongsockel, 1200 mm

» Frontsockelplat for installation pd&
betongsockel, 1600 mm

e Stdd for bromontage, 400 mm

e Frontsockelplét, rostfri, 400 mm

» Frontsockelpldt, rostfri, 800 mm

» Frontsockelplat, rostfri, 1000 mm

» Frontsockelpldt, rostfri, 1200 mm

» Frontsockelpldat, rostfri, 1600 mm

» 4 fotter for installation p&d cementsockel
« Ett par sidosocklar (fér installation rygg

mot rygg)

» 2 st sidosockelplatar for
betonginstallation

e Skorsten 400 mm: till XP700 & 900
e Hoger och vanster sidordcke.

e Bakre ledstadng, 800 mm, Marin

e DOorr till underskép

» Stoédskena till undersk@p for minskat
antal ben/hjul, 400mm

e Stoédskena till underskép for minskat
antal ben/hjul, 800mm

* Stodskena till underskép for minskat
antal ben/hjul, 1200mm

» Stodskena till underskap for minskat
antal ben/hjul, 1600mm

* Stodskena till underskép for minskat
antal ben/hjul, 2000mm

* Ryggplétar, 600mm

* Ryggplétar, 800mm

* Ryggpldatar, 1000mm

* Ryggplétar, 1200mm

» Skorstensndt 400mm (XP700 & XP900)
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PNC 200029

PNC 200953
PNC 200954
PNC 206350

PNC 200029

PNC 200085

PNC 200087

PNC 200953
PNC 200954
PNC 206086
PNC 206136
PNC 206147

PNC 206148
PNC 206150
PNC 206151
PNC 206152

PNC 206154
PNC 206175
PNC 206176
PNC 206177
PNC 206178
PNC 206179
PNC 206210
PNC 206249

PNC 206265

PNC 206303
PNC 206307
PNC 206308
PNC 206350
PNC 206366

PNC 206367

PNC 206368

PNC 206369

PNC 206370

PNC 206373
PNC 206374
PNC 206375
PNC 206376
PNC 206400
PNC 206431
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Modular Cooking Range Line
2X5LT E-XP OPTIOIL FRITOS HP,

400MM

e 2 st sidopaneler héjd 700 djup 700mm  PNC 216000

Modular Cooking Range Line
2X5LT E-XP OPTIOIL FRITOS HP, 400MM

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Elektrisk anslutning
Ekvipotential skruv

50"

1270 nm

17 13/16 "

452 mm

1.15/16 "

50 mm

42116 "
1069 mm

Front

Sida

Topp

Modular Cooking Range Line
2X5LT E-XP OPTIOIL FRITOS HP,

Elektricitet

Spdnning:
Total watt:

Viktig information

Brunnens invéindiga

dimensioner (bredd):

Brunnens invdndiga
dimensioner (h6jd%:

Brunnens invdndiga
dimensioner (djupg:
Brunnkapacitet:
Termostat intervall:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

Fraktvikt:

Frakthojd:
Fraktbredd:
Fraktdjup:
Fraktvolym:

[NOT TRANSLATED]

400MM

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
12 kW

140 mm
214 mm

345 mm

4 1t MIN; 6 It MAX
100 °C MIN; 185 °C MAX
400 mm

730 mm

850 mm

59.5 kg

65 kg

1120 mm

480 mm

820 mm

0.44 m?
eXPEFI7205

Modular Cooking Range Line

2X5LT E-XP OPTIOIL FRITOS HP, 400MM
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